


Informacion y Reservas

Aforo limitado. Reserva con antelacion y cuéntanos cosas sobre ti o tu celebracién: aniversario,
despedida de solter@, boda, cumpleafios, jubilacion... todo cabe en Cabaret Popescu.

Viernes (4 deoct) y Sabado (21y 28 desep) | 21:00 h.
Precio: 67 €

Ofertas, Grupos e Informacion General
Laviebel Cabaret tf°. 958 049 048
cabaret@laviebel.com

Puntos de Venta

redentradas.com | 958 108 181

Laviebel | c/Ermita 13 2° (Alcaiceria)
Teatro Isabel la Catdlica
Congresos Gestac (frente al Palacio de Congresos)
Espectaculos Granada (c/San Antdn 72. 3° ofi 20)
Centro Cultural Medina Elvira. Atarfe



Caéa’zet /9 opescu

Show cabaretero y cena bajo las estrellas.
Ven a nuestro pequeino oasis en medio de la batalla y mira, toca, escucha,
huele, saborea.

Un viaje cosmopolita, un canto a la alegria, al placer del show,
musica en directo, ambientes “inquietantes”, humor en todas sus formas.
Una cena espectacular en un lugar sorprendente.

Ven con tu pareja, con amigos, deja a los ninos en casa y date un homenaje.
Ven a celebrar tu cumpleanos o el de tu suegra,
celebra que eres bombero o fakir.

Casate en nuestro cabaret... al menos pasemos un loca noche de pasion.
Si jugamos bien nuestras cartas cualquier noche sale el sol.

El piiblico dijo: Sois como un paseo por la playa, un soplo de aire fresco... Un auténtico regalo para
los sentidos, en un tiempo abonado de lagrimas... Sois puro Axé: esa energia que hace que todas las
cosas funcionen...  Cuando todo va mal, buenos tiempos para el arte. Larga vida al cabaret...

Laviebel + el Chef Juan Andrés Morilla. Restaurante El Claustro | AC Santa Paula *****
Meni de degustacion “en modo picoteo”:

Prologo frio: Gazpacho de Fresas con Brocheta de Queso
Desde el proscenio: Ensalada de Manzana y Cangrejo con Hojas Baby
Entre candilejas: Risotto de Trigo a las Finas Hierbas y Parmesano
Conflicto escalofriante: Bacalao Gratinado con Confitura de Tomate
Desenlace: Solomillo de cerdo con setas y crema de boletus
Final feliz: Minidelicias Dulces, Pasion Avellana, Chocolate Pimienta, Yogurt con
Frutos Rojos.
La primera bebida esta incluida en el mendi.

+info: www.laviebel.com | www.facebook.com/cabaretpopescu
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Laviebel

Laviebel (Granada 1992) es una compaiiia especializada en Cabaret y Teatro Musical
que ha producido 22 espectaculos y realizado 1800 funciones por todo el pais +
Francia, Portugal, Méjico, Colombia, Cuba...

3 veces finalistas Premios MAX Mejor Musical de la Temporada:

Cabaret Popescu, La Barraca Del Zurdo, Cabaret Nomada.

Premio Max Mejor Musical 2009. Cabaret Liquido.

1 Chef

El chef Juan Andrés Morilla (Sevilla 1980) es un claro exponente de que el ‘ayer’ es un
ingrediente basico para cocinar el ‘manana’.
Su filosofia: Las técnicas vanguardistas son importantes, pero el modernismo de nada
sirve y a nada sabe sin la materia prima.
Primer chef de Andalucia que ha representado a Espafia en el Mundial De Cocineros
Bocuse D'or, Mejor Cocinero de Espaiia 2009 y uno de los
Cien Jovenes Lideres Del Futuro, segun la revista Capital.

El Palacio

Cabaret Popescu es para el Palacio de Congresos de Granada uno de los protagonistas
de su decidida apuesta por el arte. El Palacio viene haciendo arte del encuentro, el
intercambio y la innovacion cientificas del mundo.

Un hacer que trae riqueza a la ciudad.

Ahora ademas completa su razén de ser ayudando a germinar y compartiendo la
inmensa riqueza de Granada y su gente de la mano del canto a la creaciony ala
esperanza que suponen experiencias como Popescu.

Eso es, un Palacio abierto a Granada, un Palacio para Popescu.
WWW.pCQr.org



